
 

C
H

EF
 S

T
EF

A
N

O
 C

ER
V

EN
I -

 D
U

E 
C

O
LO

M
BE

 | 
RE

ST
A

U
RA

N
T

C
H

EF ST
EFA

N
O

 C
ERV

EN
I - D

U
E C

O
LO

M
BE | REST

A
U

RA
N

T

Creme brûlée di finocchio, germogli e fiori
con Franciacorta Berlucchi ‘61 Satèn

“Umami Sebino”(sashimi di salmerino marinato alle erbe,
tuorlo d’uovo al miele e soia, gelée di funghi porcini)

con Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature 2018

Verza, barbabietola e scalogno
con Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature 2018

Risotto “al contrario” ai peperoni bruciati, agastache rugosa e 
sarde essiccate di Montisola

con Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature Rosé 2017

Bon-Bon di tinca al forno, salsa verde
con Franciacorta Berlucchi ‘61 Nature 2012

Coda di Bue Parmentier
con Franciacorta Berlucchi Riserva Palazzo Lana Extrême 2014

Creme caramel allo zafferano

Zucca, datteri, cavolo nero, gelatina di Amaro del Farmacista

Territorio, tradizione e creatività,
voglia di sostenere la nostra filiera.


